PROPOSITIONS D’AUTOMNE

ENTREES FROIDES

Terrine de Gibier maison au Foie gras et Cépes
Oranges améres confites et Brioche maison

22.-

Hors d’(Euvres Automnale
Terrine de Chasse/ Magret de canard séché / viande séchée de Gibier
Pickels de Champignons / Brioche

23.-

ENTREES CHAUDES

Creme de Courge et Foie Gras

18.-

VIANDES
Filet de Chevreuil 49.-
Médaillons de Cerf 41.-

DES DEUX PERSONNES
Selle de Chevreuil

« Grand Veneur »
par pers. 67.-



