
MENU  SUR ASSIETTE 
****** 

CRÈME DE MOULES 

SAFRANÉE 

OU 

3 HUITRES PAIN DE SEIGLE 

****** 

FILETS DE PERCHES  

OU 

ESCALOPE DE VEAU AUX MORILLES 

****** 

SORBET HIVERNAL 

SORBET CASSIS AVEC LIQUEUR DE CASSIS 

FR. 39.- 

 

LA FONDUE CHINOISE OU BOURGUIGNONNE 

De Bœuf    35.90   p. pers 

300 gr. De viande p. pers. 

(Supplément  5.– les 100 grammes) 

(nos viandes proviennent du pays ou d’Irlande) 

LA FONDUE AU FROMAGE MOITIE-MOITIE 

FR. 22.- 



 

 

 

 

 

Provenance des viandes 

Bœuf Suisse ou Irlande 

Veau Suisse 

Porc suisse 

RESTAURATION SUR ASSIETTE 

  

PATES 
 

 

Lasagne maison à la Bolognese          (20 min.) 

 

 

Lasagne maison végétariennes aux Légumes      (20 min.)     

 

 

18.00 

 

 

18.00 

 

  

 

TAGLIATELLE AUX ECREVISSES DU LAC DE BRET 

FR. 31.- 
 

 

                   VIANDES 
 

COTE DE PORC PREMIUM 

Sauce aux morilles, légumes, frites 

 

 

32.00 

Entrecôte de Bœuf (200 gr.) 

Sauce Café de Paris, Pommes frites  

 

 32.00 

 

En supplément : 

 

Sauce aux Morilles 

Choix de Légumes de saison 

 

 

 

       5.00 

       3.50 

Escalopes de Veau poêlées 

Sauce aux Morilles, pommes frites 

      

TARTARE (200 GR.)             

 

 (Viande de Bœuf suisse coupée au couteau)    

37.00 

 

 

     34.00 
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